25 DE NOVIEMBRE

XXVIII JORNADAS
TECNICAS DE
APICULTURA

LANJARON 2023

10:30 -11:00

INAUGURACION. ENTREGA PREMIOS DEL XXVI
CONCURSO DE MIELES DE ANDALUCIA.

11:00 -12:00

COMPORTAMIENTO REPRODUCTIVO DE LA ABEJA IBERICA, REINAS
Y ZANGANOS. D. EGOITZ GALARTZA GARAIALDE. DIRECTOR DEL
PROGRAMA DE CRIA DE LA ASOC. ERBEL

12:00 -13:00

LA DESAPARICI()I}I SILENCIOSA DE LOS INSECTOS. DR. ALBERTO
TINAUT. CATEDRATICO DE ZOOLOGIA DE LA UNIVERSIDAD DE
GRANADA.

13:00 -14:00

NOVEDADES EN EL CONTROL DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS
APICOLAS Y SANIDAD DE LAS COLMENAS. D. FCO. JOSE ORANTES
BERMEJO. DIRECTOR TECNICO. LABORATORIOS APINEVADA SL.

14:00 - 16:00
DESCANSO PARA COMER

16:00 -17:00

ENSAYOS DE CAMPO DE PIENSOS COMPLEMENTARIOS
APICOLAS PROTEICOS. D. ANTONIO GOMEZ PAJUELO. AG
PAJUELO CONSULTORES APICOLAS SL.

17:00 -18:00

PROPOLEOS. LO QUE TE GUSTARIA SABER (Y LO QUE NO) DE
ESTE PRODUCTO APICOLA. DR. FELIX ADANERO JORGE.
CONSEJERIA DE SANIDAD. JUNTA DE CASTILLA LEON.

LUGAR DE CELEBRACION

Hotel Balneario de Lanjarén — 18420, Lanjaron (Granada)
Click sobre mapa para obtener ubicacion
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2023

Bases XXVI concurso
Mieles de Andalucia

LANJARON 2023

Podran participar en el concurso todos aquellos apicultores inscritos en el
Registro Oficial de Explotaciones Apicolas de la Junta de Andalucia.

Los concursantes podran enviar una muestra de miel al concurso en cada una de las
siguientes categorias:

Mejor miel de Andalucia
Mejor miel con DOP Miel de Granada

Las muestras se presentaran por duplicado en envases anénimos de cristal de
500 g de miel. Envases nuevos del modelo 370 ml liso con tapa blanca/dorada.

Junto a las muestras se enviara en un sobre cerrado, una carta con el nombre
del concursante, nimero de Registro Apicola, tipo de miel, direccion y teléfono
de contacto.

En caso de las mieles con DOP Miel de Granada deberan ir acompanadas del
correspondiente certificado de ensayo.

Una vez recibida la muestra se le asignara un ndmero que seréa la Unica
referencia que tendra el jurado.

La recepcidon de muestras se realizara en:

Laboratorios Apinevada S.L.

Parque Metropolitano Los Rubiales, 17 - 18130 Escuzar (Granada)

Se efectuaran los ensayos oportunos, eliminandose aquellas mieles no
conformes al Reglamento 1049/2003 por el que se aprueba la Norma de Calidad
relativa a la miel. La presencia de impurezas, mieles mal filtradas y olores
extranos son motivos de eliminacidon directa sin pasar esas mieles al jurado.

En cada categoria del concurso se otorgaran un primer premio consistente en
300 euros y diploma, y un accésit consistente en un trofeo y diploma. Podran
declararse desiertos y podran recaer en una misma miel ambos premios.

@

Se garantiza |la difusion de los premios a través de los medios de comunicacion.

@

Adjudicara los premios un jurado integrado por miembros designados por la
APAG y cuya composicidn se anunciara oportunamente. El veredicto del jurado
serd inapelable.

El plazo de entrega de las mieles finalizara el 20 de Noviembre
de 2023
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